
s F o an r t  e e y o  auThe owner  of rancesc ’s d thei  s aff w lcom  ou to ur rest rant.
 d p e f l .  n t s q t i n  Our foo  is r pared resh dai y  Using o ly he fine t uali y ngredie ts

n ta l ar r e f  7 y a f am y t oa d the I lian cu in y expe ienc  rom over 0 e rs o  f il  tradi i n,
w r  l p o de y e l  e a e p ease to r vi  ou with xcel ent food and service.

n A pBuo  p etito!



Sma  n st . . . . . . . . . . . . . .   . 0ll A tipa o . . . . . . . . . . . . . .  5 5
arg   t pasto. . . . . . . . . . . . .   .9L e An i . . . . . . . . . . . . . . .  8 5
a n l . . . . . . . . . . . . .   5 5G rde Sa ad . . . . . . . . . . . . . . . . .  . 0

Ita a Sa d . . . . . . . . . . . . . .  0li n la . . . . . . . . . . . . . . . . .   6.5
T a t  la . . . . . . . . . . .   .9un  Pla e Sa d . . . . . . . . . . . . . . . .  6 5

sa Sal d . . . . . . . . . . . . . . .  6 5Cae r a . . . . . . . . . . . . . . . .   . 0
Gri e i e Sa d . . . . . . . . . . .  8 5ll d Ch ck n la . . . . . . . . . . . .   .7
C a s sin (6 . . . . . . . . . . . . . .  .2l m  Ca o ) . . . . . . . . . . . .   7 5

ed sh s. . . . . . . . . . . . .   6 7Stuff Mu room . . . . . . . . . . . .  . 5
t pasto . . . . . . . . . . . . . . . 3 0Hot An i . . . . . . . . . . . . . . 1 . 0

C ams, Sh m , Mushro gg l t  Pe p rl ri p om, E p an  & p e s
t An i fo  2 . . . . . . . . 1 . 5Gourme  t pasto r . . . . . . . . . . . . 2 7

re zzar l a, mat , Pros i t , ast d Pe p rs, & l v sF sh Mo e l  To o c ut io  Ro e p e  O i e

G l d h ck n sa Sal . . . . . . . . .  8 5ri le C i e Cae r ad . . . . . . .   .7
rta e a sh . . . . . . . . . . . .  .2Po b ll  Mu rooms . . . . . . . . . .   6 5
ri  ck l 4 . . . . . . . . . . . .   7 2Sh mp Co tai  ( ) . . . . . . . . . . . .  . 5

Frie C l ie w  ce . . . . . . . . .  8 5d a amar  ith Sau . . . . . . . . .   .7
F e  e . . . . . . . . . . . . . . .   . 5ri d P ppers . . . . . . . . . . . . . . .  5 7

a ic re d . . . . . . . . . . . . . . .   .2G rl B a . . . . . . . . . . . . . . . .  3 5
Brusch tt . . . . . . . . . . . . . . . .   4 5e a . . . . . . . . . . . . . . . . .  .2
So p . .  .  . . .  . . .  .  2 5     B  3 5u . .  . . .  . .  .  . . . Cup .7        owl  .7

zare la & T . . . . . . .   .2Fresh Moz l   omato . . . . . . . . . .  6 5
i ach B usch tt . . . . . . . . . . . .   .0Sp n r e a . . . . . . . . . . . . .   5 0

T a  la . . . . . . . . . . . . . . .  4 9om to Sa d . . . . . . . . . . . . . . .    . 5
sse Mar a . . . . . . . . . . . . . 5Mu ls in ra . . . . . . . . . . . . . 10.2
food Sa d . . . . . . . . . . . . . .  9 2Sea  la . . . . . . . . . . . . . . . .   . 5

A er a S . . . . . . . . .  6m ic n ub . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   .25
i n . . . . . . . . . . .  Ital a Sub . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6.25

H C ee . . . . . . . . . 6 5am & h se . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2
ol  . . . . . . . . . .Prov one & Ham . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 25

na S . . . . . . . . . . 25Tu  ub . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.
s . . . . . . . . . . . .Roa t Beef. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 50

r  b . . . . . . . . . . 5Tu key Su . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6. 0
S  S b   a c . . . . 6.teak u w/ Onions & S u e. . . . . . . . . . . . 50

h e ni S . . . . 7C ees Steak w/ O ons & auce. . . . . . . . . 6. 5
Mea l u . . . . . . . . . 6 0tba l S b . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5

a f a C es tea . . . . . . . .C li orni  he e S k . . . . . . . . . . . . . 7.00
l P r a . . . . . . . . 0Meatba l a migi na . . . . . . . . . . . . . . . . 6.5

ta i a s ge . . . . . . . . . .I l an S u a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 75
u a  P i a . . . . . . . . 00Sa s ge arm gian . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.

S  ppers . . . . . . . . 7ausage & Pe . . . . . . . . . . . . . . . . . .00
eppe tea w/ O ons  u e . . . 7P r S k  ni  & Sa c . . . . . . . . . . 6. 5

E t i a . . . . . . 7ggplan Parm gian . . . . . . . . . . . . . . . . . . .00
l C tl P r i . . . . . . .Vea  u et a m giana. . . . . . . . . . . . . . . 7.75

C i ken a gi n . . . . . . . 6 5h c  P rmi a a . . . . . . . . . . . . . . . . . .9
 g . . . . . . . . . .Peppers & E gs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 95

ke h e . . . . . . 75Chic n C ees Steak . . . . . . . . . . . . . . . . 6.

   
   
   

   
   

   
   

   
   
   

   
   

   
   
   

   
   
   

Hambur r . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.2ge . . . . . . . . . . 5
C e seb rge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.5h e u r . . . . . . . . . . 0
Cal fornia u ger . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 0i B r . . . . . . . . . 0
M y , L ttu e Toma a d cklea o  e c , to n  Pi

Fish B rge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 0 u r . . . . . . . . . .0
L ttu e a d oma oe c  n  T t

   
   
   

   

De i Cra s . . . . . . . . . . . . 8 0v l b . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5
i e F n rs . . . . . . . . . . . . .Ch ck n i ge . . . . . . . . . . . . . . . . 8 50

i  i . . . . . . . . . . . . . 5F sh & Ch ps . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8. 0
rv d w h e   l  awSe e  it Fri s and Co e Sl

   
   

   

Pizza - Stromboli - Calzone

cPizza Spe ialties:

Please ask your server for selection.

F n  ri s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2. 5re ch F e . . . . . . . . . . .   7
a ed otato . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   .9B k P . . . . . . . . . . .  2 5
ole Sl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 9C  aw . . . . . . . . . . . . .  . 5

Si e Me t a l 2 . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 0d  a b l ( ). . . . . . . . . .   .5
Side Sau e 2 . . . . . . . . . . . . . . . . .   .50 sag ( ) . . . . . . . . . .  3

d  a h t . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5.5Si e Sp g e ti . . . . . . . . . . .  0
Sa ce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 0u . . . . . . . . . . . . . .  .5
Hot Pepper . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    5. . . . . . . . . . .   .7

 T P e g es 3 . . . . . . . . . . . . .   2.7Mrs. ’s i ro i ( ) . . . . . . . . . .  5
Moz l a i s ( ) wi  uce . . . . . . . .   3 95zare l St ck 4  th Sa . . . . .  .
Rice B ll . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   . 5 a . . . . . . . . . . . .  2 2

de roccol . . . . . . . . . . . . . . . . . .   .7Si B i . . . . . . . . . . . .  4 5
Si  An l Hai . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 50de ge  r . . . . . . . . . . .  .
Side Spin ch . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6. 0 a . . . . . . . . . . . .   0

Appetizers & Salads

Subs Side rde s O r

Hamburgers

Panini Grill
l e  sIta ian H ro Service with Potato Chip  & Kosher Pickles

b a  .Clu : Turkey, Roast Beef, or Ham with Lettuce, Tom to, Bacon, Mayo, & Cheese . . . . . . . . . . . . . . . 7.95
l & h s d R e  .Fresh Mozzarel a  Prosciutto wit  Roa te  ed P ppers, Tomatoes, & Basil Pesto . . . . . . . . . . . . . . . 8.25

r e e  i B V . .G ill d Chick n Portobello  with Sw ss Cheese & alsamic inaigrette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.25
a R r el d T  . .Grilled Eggpl nt  with oasted Peppe , Mozzar la an  omato Basil Pesto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.25

Veal Par igiana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.50 m . . . . .
V al Mars la . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.0e a . . . . . 1 0

eal Franc sco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.75V e . . . . .
Ve l abres . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 .75a Cal e . . . . 5
Veal Sa timbocco. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17. 0l . . . . 5
Veal Pizz ola . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 50ai . . . . . 1 .

ic en Par igiana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.25Ch k  m . . . .
Chi ke  Marsa a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 .00c n l . . . . 5
Chicken Fran es o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14. 5c c . . . 7
Chicken Florentine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 75. . . . . .

ic en Cacciator . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16.2Ch k  e . . . . 5
Chi ke  Rol at ne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 .25c n l i . . . . . 6
Shr mp Francesco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16. 5i . . . . 2
Shrimp P rm g ana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 25a i i . . . . .
Fl nder Fr nce co. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.5ou a s . . . . 1 0
Flounder Marinar . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16.50 a . . .
Founde  Fl re tine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17.00r o n . . .
Eg plant armigi na . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.75g P a . . . .
Eggplant Ma ico ti . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.5n t . . . . . 1 0

roi ed Sal on . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16.00B l m . . . . .
Cod Livornese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 .50. . . . 6
Broiled . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15. 0Cod . . . . . 5
Bro le  Scal ops . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.50i d l . . . . . 1

af od bination it  r Re . . . . . . . . . 18.50Se o Com Wh e o d .
B oiled F ounde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 .50r l r . . . . 5
Vea  So r n ino . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18. 0l r e t . . . 5
Tender Veal, Pro ciu to, E lant top ed w th Mozzarella, & Light Marinars t ggp p i  a
De monico Steak . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1.2l . . . . 2 5
Pork Chops. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.75 . . . . .
Chicken Sorrentino. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17.50. . .
Chicken izzaio a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16.25P l . . .
Ch ck n Ma e & Mo ti . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.5i e r  n . . . 1 0

en er chick n ro led w th shrimp sautéed with po c i mu hroo sT d e l  i  r in s m

a z  .   . l .Sod  (16o . .  . . . . . . .  . . (Refi ls .75) . . . . . . . . 1.50
. . . . 5Coffee or Tea . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1. 0

Cheesecake. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.95. . . .
irami Su’ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.25T . . .

Cannoli (2). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3. 5 . . . . 9
Esp sso . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25re . . . . 2
Cap uccino . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.50p . . .

Tomato Sauce or Marinar . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.25a .
shroom Sauce. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.75Mu . . .

Garl c & il . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8. 5i O . . . 2
Mea ball - Sausage or at Sauce. . . . . . . . . . . . .75t Me . 8
White or Red Clam Sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.50 . .
Shrimp Sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.50. . . .

.Meat Lasagna . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.25
Vegetable Lasagna. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.25

.Stuffed Shells . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    9.75
.Manicoti . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    9.75

.Baked Ravioli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    9.75
Cannelloni (Spinach & Ricotta Cheese) . . . . . . . 10.00

a .B ked Ziti . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    9.75
Seafood Lasagna . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.00

lShrimp, Scal ops, Crab Meat, Salmon, & Light Marinara

.Linguini w/ White or Red Clam Sauce . . . . . . . 10.50
 .Shrimp Scampi over Rice or Linguini. . . . . . . . . 16.00

n h k .Li guini w/ C ic en & Broccoli . . . . . . . . . . . . . 13.75
Linguini w. Calamari or Mussels Marinara . . . . . 14.00
C .hicken Scampi over Linguini . . . . . . . . . . . . . . 13.50
Rigatoni w/ Broccoli. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.00

a w C . 1 .Rig toni / ream & Mushrooms . . . . . . . . . . . 2 00
. .Angel Hair w/ Salmon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.50

  m .Rigatoni w/ Sal on . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.75
r n .Shrimp Fradiavola ove  Lingui i. . . . . . . . . . . . . 16.75

t o . . 5Fet uccine Alfred . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10. 0
a .Fettuccine Matrici na. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.75

nRigatoni Bolog ese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.50
. .Gnocchi Bolognese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.50

 Gnocchi w/ Butter and Sage . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.00
r r . .To tellini w/ C eam . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.50

. .Tortellini Bolognese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.00
P n . .e ne Matriciana. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.00
Penne Vodka Sauce. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.00

e . 1 .P nne Puttanesca . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 00
a . .Penne Carbonar . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.00

.  Cheese Ravioli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.75
i .Meat Raviol . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9.75

t o c 2Fet uccine Alfred  Chi ken or Shrimp . . . . . . . . 16. 5

De tssser
(H e ad )om m e

Pasta - Fresh ade an mportedM d I

Veal - Chicken
Seaf od - Ste ks - Chopso a

Al  served with bread, utter, soup o  saladl  b r
one side order your choice of:

Spa hetti - French Frie  - Potato or B occ lig s  r o

Spaghetti  Liti or L nguini, i
All erved w th bread, butter, soup or sal l s i a

Baked Specialties
All served with bread, utter, soup or salalb

PastaSpe ialti sc e
All served with bread, utter, soup or salalb

rBeve ages

Low Carb. Pas a Avai ab e  Ext l l  1.50 tra
S hett  or npag i  Pe ne

*Co ing ra or unde co ked mea p ultr , sea o , ell sh or e gs m  e se y u ri  f o b rne i lnensum  w  r o  ts, o y fo d sh fi   g ay incr a o r sk o fo d o l ss*
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